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Это вечер, 
словно новогодняя сказка, 

которая оживёт в каждом сердце.

ВЕЧЕР,
КОТОРЫЙ 

СТАНЕТ 
СКАЗКОЙ

ВЕДУЩИЕ ВЕЧЕРА —
ЛЕКОНЦЕВ ЕВГЕНИЙ И ГОЛОВКИН ИГОРЬ 

Создадут завораживающую атмосферу праздника, наполнят 
вечер искромётным юмором, яркими эмоциями 

и неожиданными сюрпризами. Вместе они поведут гостей 
в удивительное путешествие по стране новогодних чудес, 

где каждый момент наполнен радостью, смехом 
и волшебством.

КАВЕР-ГРУППА 3*2
Живое исполнение любимых хитов, зажигательная музыка

и особенная энергетика сцены. Музыканты подарят 
вечеру яркое звучание, помогут гостям от души танцевать 

и создадут то самое настроение, когда хочется петь, 
улыбаться и встречать Новый год вместе.

НОВОГОДНЯЯ АНИМАЦИЯ ДЛЯ ДЕТЕЙ
Пока взрослые наслаждаются праздничным вечером, 
маленьких гостей ждут весёлые игры, увлекательные 
развлечения и настоящее новогоднее волшебство. 

Детская программа подарит радость, смех и незабываемые 
впечатления самым юным участникам праздника.



АВТОРСКАЯ КУХНЯ ОТ ШЕФ-ПОВАРА 
Праздничный гастрономический вечер с изысканными 

блюдами авторской кухни. Любимые вкусы, оригинальная 
подача и особое внимание к каждой детали создадут 

настоящее удовольствие для гостей и сделают новогодний 
стол частью большого праздника.

МОРЕ ПОДАРКОВ И ПРИЗОВ ОТ ОТЕЛЯ
Новогодняя ночь будет щедра на приятные сюрпризы! 

Гостей ждут подарки, розыгрыши и призы от отеля, которые 
добавят вечеру ещё больше радости, азарта и праздничного 

настроения.

НОВОГОДНЯЯ АТМОСФЕРА ОТЕЛЯ
Праздничное оформление холлов, залов и фотозон создаст 

особое настроение с первых минут. Каждый уголок 
наполнится зимней магией, красивым светом и атмосферой 

настоящего новогоднего торжества.

Стоимость для гостей, проживающих в отеле 

19900₽
Для детей – 10.000₽

Стоимость для гостей, не проживающих в отеле

22900₽
Для детей – 12.000₽

Новогодний вечер, 
где музыка звучит ярче, 

улыбки становятся искреннее, 
а чудеса случаются 

совсем рядом.

ВСТРЕЧАЙТЕ НОВЫЙ ГОД 
ВМЕСТЕ С НАМИ!



Медовые лакто-томаты
с кремом страчателла  

Сочные томаты, выдержанные в нежной лакто-медовой 
заправке, с кремовой страчателлой, ароматными оливками 
Каламата и свежей клубникой. Яркое сочетание сладости, 

лёгкой кислинки и сливочной нежности. 40г

Три сыра с мёдом 
и кедровыми орехами   

Три выразительных сыра — трюфельный, сыр с пажитником 
и рассольная моцарелла в пряных специях. Подаются с 
цветочным мёдом и хрустящими кедровыми орехами. 

15/15/24/15/2г

Медовик   
Традиционный домашний медовик с тонкими медовыми 

коржами и нежным кремом. Праздничная классика, которая 
создаёт атмосферу настоящего зимнего торжества. 50г

Брускетта с пармской ветчиной
и карамелизированными 

яблоками    
Хрустящий багет, нежный творожный сыр, сладкие 

карамелизированные яблоки и тончайшие ломтики пармской 
ветчины. Изысканное сочетание солёного, сладкого 

и сливочного. 45г

Брускетта с бужениной
и томатно-перечным релишем   

Румяный багет с нежным творожным сыром, домашней 
бужениной из свиной шеи, лечо из сладкого перца 

и насыщенным томатным релишем. 45г

Канапе из сельди
на бородинском хлебе    

Пряная сельдь на ароматном бородинском хлебе с 
хрустящими корнишонами и лёгкой остротой перца чили. 

Современная подача любимой русской классики. 25г

Фуршет



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Рыбное плато
Тунец, слабосолёная форель и угорь горячего копчения

с ароматным лаймом, оливками Каламата и нежным 
сливочным маслом. 15/15/15/5/10/10г

Мясное ассорти    
Ассорти из отварного говяжьего языка, сочной буженины 
из свиной шеи и нежного ростбифа из глазного мускула. 

Подаётся с лечо и насыщенным томатным релишем. 
15/20/15/10/10г

Бочковая сельдь с молодым 
картофелем и свёклой   

Филе бочковой сельди с пикантной начинкой из острой свёклы 
и творожного сыра. В сопровождении молодого картофеля и 

воздушного сливочно-укропного крема. 90г

Ассорти маринованных грибов
со сметанной заправкой    

Рыжики, белые грибы и белые грузди с нежной сметанной 
заправкой и хрустящим красным луком. Душистая закуска с 

насыщенным лесным характером. 45г

Три сыра с мёдом
и кедровыми орехами    

Трюфельный сыр, сыр с пажитником и рассольная моцарелла 
в пряных специях, дополненные цветочным мёдом и 

кедровыми орехами. 15/15/24/15/2г

САЛАТЫ

Оливье с ростбифом
и трюфельным кремом 

Праздничная интерпретация всеми любимого Оливье: 
нежный ростбиф, отварной картофель и морковь, яйцо, 

зелёный горошек и малосольные огурцы. Салат дополнен 
свежим миксом зелени и бархатным соусом с ароматом 

трюфельной пасты. 100г

Основное
меню



Салат с маринованным тартаром 
из говядины, муссом из пармезана 

и хрустящим картофелем     
Нежный тартар из говяжьей вырезки в ароматной заправке с 
копчёной паприкой, свежий авокадо и огурец, листья салата 

и сливочный крем из сыра Грана Падано. Завершается тонким 
хрустом картофеля пай. 80г

Салат из свёклы с молодым сыром 
и грильяжем из грецкого ореха   

Ферментированная свёкла с оттенками чёрной смородины, 
нежный овечий сыр на основе йогурта и хрустящий 

карамелизированный грецкий орех. Элегантное сочетание 
землистых, сливочных и ягодных нот. 110г

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

Веллингтон из телятины
с соусом из разварного языка 

Нежная говяжья вырезка с ароматными грибами,запечённая 
в хрустящем слоёном тесте до золотистой корочки. Подаётся 

с насыщенным соусом на основе унаги и демигласа с глубоким 
мясным вкусом. 100/30г

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО
на выбор

Стейк миньон с чесночно-сливочным 
кремом и папоротником  

Сочный стейк миньон из нежнейшей говяжьей вырезки 
с бархатным чесночно-сливочным кремом. Гарнир из 

ароматного папоротника и обжаренных вешенок добавляет 
блюду выразительный лесной акцент. 250г

Палтус с перловой кашей
и кедровыми орешками   

Нежное филе палтуса, приготовленное на пару и покрытое 
деликатной глазурью на основе кваса. Подаётся с кремом 

из сыра Грана Падано, сливочной перловой кашей 
и ароматными кедровыми орешками. 200г



ДОПОЛНЕНИЯ

Хлеб фитнес
Лёгкий зерновой хлеб с насыщенным вкусом

и приятной текстурой. 50г

Бородинский хлеб
Традиционный ароматный ржано-пшеничный хлеб 
с характерными солодово-пряными нотами. 50г

Клюквенный морс
Освежающий ягодный напиток из клюквы 

с яркой кислинкой и насыщенным праздничным
ароматом. 1000мл

Фруктовое панно
Праздничная композиция из ананаса, яблок, апельсина, 

винограда, киви, груши и свежей клубники. 150г

Авторский десерт
Приготовленный специально для новогоднего

вечера. 150г

НАПИТОК АЛКОГОЛЬНЫЙ
НА ВЫБОР ГОСТЯ

 (1 единица из списка на выбор)

Вино игристое
Вино тихое

(красное, белое сухое)

Водка
Бренди



Присоединяйтесь!
Забронируйте свое место 

уже сегодня!
 

Телефон для регистрации: 

+7 (4852) 98-88-88


